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INNOVATIV

Scharnsteiner setzen
auf ,,A2-Kuhmilch*

SCHARNSTEIN. Der Hof von
Maria und Fritz Wallner ist
bisher vor allem fiir seine Brin-
de und Likoére bekannt. Nun
entsteht dort auch ein oster-
reichweit neuartiges Produkt:
Kuhmilch, die Menschen mit
MilcheiweiBallergie eine Alter-
native bietet.

Die Besonderheit der ,,A2-Milch*
liegt in der DNA der Kiihe: Bei
rund 30 Prozent der Rasse Fleck-
vieh weist die Milch beim Beta-
Kasein die Variante A2A2 auf.
Auch wenn dies noch nicht als
wissenschaftlich gesichert gilt,
berichten viele Betroffene, dass
sie diese Milch trotz Milchei-
weiBallergie besser vertragen
wiirden. In anderen Léndern,
etwa in Neuseeland, werden der-
artige Produkte bereits erfolg-
reich vermarktet.

Gemeinsam mit Roswitha und
Gerhard Reingruber, die einen
Milchviehbetrieb in Inzersdorf
betreiben, fassten Maria und

Fritz Wallner daher den Ent- -

schluss, ganz auf diese besondere
Milch zu setzen — als erste in Os-

Familie Wallner will Menschen mit
MilcheiweiBalergie eine Alternative

zu Schaf- und Ziegenmilchprodukten
bieten. ; Foto: PG Studio KG

terreich. Um MilcheiweiBaller-
gikern eine Alternative zu bie-
ten, aber auch, um kiinftig den
Gro8teil der erzeugten Milch
(rund 350.000 Liter pro Jahr) di-
rekt vermarkten zu kénnen, wie
die Vollerwerbsbauern erkliren.

Start zum Jahreswechsel

Wallner lie seine 40 Kiihe gene-
tisch testen und stellt seine Herde
seit einiger Zeit konsequent auf

Trégerinnen der A2A2-Variante

um — ,,die grofite Investition im
Rahmen des Projektes”. Voraus-
sichtlich mit Jahresbeginn soll das
neue Produkt, das auch im Rah-
men von LEADER gefordert wird,

auf dem Markt erhiltlich sein.
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